Campi Flegrei dop - Falanghina

La storia della Falanghina affonda le
proprie radici nei Campi Flegrei.
Secondo la tradizione, la vite sarebbe
giunta in Italia dal porto di Cuma, antica
colonia greca fondata nel 700 a.C. ai piedi
di questo territorio vulcanico.

I Greci coltivavano la vite lasciandola
strisciare sul terreno, ma le condizioni
climatiche locali rendevano questo
sistema poco adatto, favorendo
I'insorgenza di muffe. Fu cosi che i primi
viticoltori iniziarono a sollevare la pianta
da terra, allevandola su pali di legno
chiamati phalangae. Da questa pratica
nacque il Vinum Album Phalanginum,
considerato il progenitore dell’attuale
Falanghina.

Colle Imperatrice nasce da questa eredita
storica e culturale e la traduce in una
lettura contemporanea e territoriale della
Falanghina flegrea, espressione diretta
del suolo e del clima degli Astroni.

Prima annata vinificata:
Formati disponibili:
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SCHEDA TECNICA
Falanghina 100%
Astroni, comune di Napoli, 200 m s.l.m.
Franco-sabbioso, franco-limoso

Guyot
70 q.li
Fine settembre — inizio ottobre
Manuale
VINIFICAZIONE
Criomacerazione
In acciaio per circa due settimane
14-18°C

Sui lieviti fini in acciaio per circa 4 mesi, seguito da affinamento in
bottiglia
12-12,5% vol.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Vino limpido e consistente, di colore giallo paglierino con riflessi dorati e lievi
sfumature verdoline. Al naso si presenta intenso, fine e armonico, con sentori
floreali accompagnati da note fruttate fresche.

Al palato ¢ secco, con una progressione acido-salina vivace e rinfrescante,
sostenuta da una buona persistenza gustativa che ne valorizza la bevibilita e
I'impronta territoriale.
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